
INGRÉDIENTS
• 100 g de flocons d‘avoine, moulus

• 100 g de fromage blanc
• 50 g d’épinards en branches ( cuits )

( Sans viande 150 g d‘épinards )
• 100 g de viande en conserve, pouch ou saucisse

• 1 cuillère à café d’huile de coco

PRÉPARATION
Préchauffer le four à 150° ( chaleur tournante ).

Mélanger tous les ingrédients dans un saladier jusqu’à obtenir une masse homogène.

Sur un plan de travail bien fariné, poser la pâte sur environ 1 cm d’épaisseur, découper  
les fromes souhaitées, les placer dans un moule en silicone ou former des boules.

Faire cuire les biscuits pendant environ 1 heure ( adapter le temps de cuisson en  
fonction de la taille des biscuits ).

Gardés au frais et au sec, les biscuits se conservent environ 1 semaine.

BISCUITS DE NOËL POUR 
CHIENS ET CHATS


